C Rehaklinik Bad Boll

Christophsbad Klinikgruppe

Mittagessen

vom 02. Méarz bis 08.Marz 2026
Menu 1 Menu 2

Kartoffelsuppe mit Lauch*2/4/i/g

Getreidebratlinge*al/a2/a3ic/g

Mo Spaghetti *al/c an winterlichem
: mit Sauce Bolognese* 2/4i Rahmgemiise*g/i (Karotte,
02.03. und geriebenem Kase*g Kohlrabi und Pastinake)

Salat vom Buffet

Mandarinen-Quark *2/9/g

GrieRkloRchensuppe*2/4fijallc

Di Hahnchen im Knuspermantel*2/a/iialic Kartoffel-Lauch Gratin*2/c/g
. dazu Nudeln *al/c mit Krauter-Dip*g
03.03. und Blumenkohlgemuise Salat vom Buffet

Pudding mit Vanillegeschmack *9/g

Nudelsuppe*2/4/ilg

Putenschnitzel *a1 Curry mit
Mi. mit RahmsoRe*2/4/ilg gelben Linsen*2/4/i/j und
04.03. dazu Spéatzle*al/c Kartoffeln*2
Leipziger Allerlei Salat vom Buffet

Zwetschgencreme*2/9/g

Kurbissuppe*2/4lilg

Paprika gefllt mit gemischtem

Do Hackfleisch*a1/c/gji Hirsekichlein*2/4iilcig
: mit Reis an Karottenrahmgemuise*2/4/g
05.03. und TomatensolRe*2/4ii Salat vom Buffet

Salat vom Buffet

Pudding mit Nussgeschmack*2/g/9/h1/h2/h3

Eierflockensuppe*2/4lilc

Rotbarsch gedampft mit Kartoffel-Karotten Rosti *2/c
Fr. Gemise- Kase Haube*2/4/g/c an Balkangemise
06.03. Reis dazu Tsatsiki-Dip*g
Brokkoligemise Salat vom Buffet

Beerenjoghurt*2/9/g

Blumenkohl-Cremesuppe *2/4/ilg

Spatzle-Gemiusepfanne*alscii

Sa. SChaSChII_It(SngI(_EB*ZMIi/al (Karotten, Paprika, Lauch)
07.03. dR m .ﬁls . Frischkasesauce+ig
un atatouillegemuse Salat vom Buffet

Pudding mit Schokoladengeschmack*a/g

Klare Briuhe mit Fladle*2/4/i/al

o

So. Sa.uerb_r_aterl 2/4fi Borekschnecke*2/4jiiglalic
mit Spatzle*al/c mit Knoblauchdip*

08.03. und Rotkohl o

Salat vom Buffet

Rote Griitze dazu eine Sauce mit Vanillegeschmack*2/9/g

Wir bereiten alle Speisen mit jodiertem Speisesalz zu. Die Legende zu den Allergenen entnehmen Sie sich bitte aus der Mappe vor dem
Speisesaal.
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