(

Rehaklinik Bad Boll

Christophsbad Klinikgruppe

Mittagessen
vom 10. August bis 16.August 2026
Menu 1 Meni 2
Zucchinicremesuppe*2/4/i/allc
Mo Schinkennudeln Kartoffelpuffer *2/c dazu
: mit Ei angebraten*2/4/i/all/c Tzatziki*g
10.08. Salat vom Buffet und Zucchinigemise
Aprikosenjoghurt*q/9
Klare Brihe mit Eierstich*al/a2/a3/2/4/i
) Schaschlik-Spiel3 vom Kartoffelfrischkasetaschen*2/4/g
Di. Schwein*2/4/i an Mischgemuse aus Karotte,
11.08. mit Reis und Kohlrabi
und Balkangemiise Salat vom Buffet
Pudding mit Karamellgeschmack *9/g/h3
Blumenkohlcremesuppe*2/4/i
) Spaghetti*al/c mit einer Spaghetti*al/c mit einer
Mi. SolRe Bolognese*2/4l/ilj Sojabolognese*f/2/4/i
12.08. Geriebener Kase dazu geriebener Kase*g
Salat vom Buffet Salat vom Buffet
Rharbarberquark*2/9/g
Klare Brihe mit GrieRkldschen *2/4/i/allc
Feta mit einer Haube aus
Do Putencurry2/4/ilj Semmelbrésel und
. mit Reis und asiatischem Krauter*all/g
13.08. Gemise dazu Kartoffeln*2
Salat vom Buffet
Pudding mit Nussgeschmack*2/g/9
Spargelcremesuppe *2/4/i/g
Fischrollchen . -
Fr. mit Gemsefillung*2/4/ilg Gemuse-Cgriy*lléfh mit
14.08 dazu Kartoffeln*2 und Naturreis*1/4/i4
V0. . Salat vom Buffet
Erbsengemise
Bircher Musli*2/9/g
Krautercremesuppe*2/4/i/allc
Zucchini mit Rinderhackfleisch Kartoffel-Quinoa
Sa. gefullt*2/4/i/al/c Platzchen*v/4iiic an
15.08. an Reis und Tomatensauce*2/4/i Ratatouillegemuiise
Salat vom Buffet
Bananen-Kirschquark*2/g/9
Klare Brihe mit Eierflocken*2/4/i/allc
. » Blumenkohl-Kéase Medaillons*2/4/i/g
So. Rlndgrrouiade 2/3/9 mit Kartoffeln und griiner Sauce*
Spatzle*all/c/2/4 214/
16.08. Rotkraut 9

Salat vom Buffet

Mandarinen in einem Pudding mit Vanillegeschmack *g/9

Wir bereiten alle Speisen mit jodiertem Speisesalz zu. Die Legende zu den Allergenen entnehmen Sie sich bitte aus der
Mappe vor dem Speisesaal.
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